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Apprendre en s’amusant

Les histoires de la semaine  
Lundi : https://www.youtube.com/watch?v=pBKGs_oo-YA 
[image: Crocky le crocodile a mal aux dents - Auzou] de Yann Walcker
Mardi : https://www.youtube.com/watch?v=cePm62Of4ts 
[image: La famille suricate déménage - livre Mes p'tits albums] de Yann Walcker
Mercredi : https://www.youtube.com/watch?v=yVucTuFO4TU 
[image: Manolo le blaireau se prépare pour l'hiver | Club] de Christelle Valat 

Jeudi : https://www.youtube.com/watch?v=YI87miigcXo 
[image: Amazon.fr - Camille veut une nouvelle famille (Coll. Mes p'tits ...] de Yann Walcker
Vendredi : https://www.youtube.com/watch?v=Cs71moH7gjQ 
[image: Walter enquête a la bibliotheque - cartonné - FABIENNE BLANCHUT ...] de Fabienne Blanchut

À la semaine prochaine pour encore plus de belles histoires…


Merci à Monsieur Pierre-Eric Leclercq pour son partage et ses talents de conteur. 
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Entoure les objets dont elle aura besoin
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Recompose les mots grâce aux étiquettes
pomme
	o
	p
	m
	e
	m



………………………………………………………………………………………………….
farine
	a
	r
	f
	e
	n
	i



………………………………………………………………………………………………….
sucre
	u
	r
	s
	e
	c



………………………………………………………………………………………………….


Ingrédients ou ustensiles : découpe les étiquettes et place-les au bon endroit
	ingrédient
	ustensile
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Et voici la recette de la petite Lisa, si cela te tente … Bon appétit. 


Clafoutis aux pommes 




	
	Ingrédients 
	Quantité 
	Ustensile 
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	Pommes 
Œufs 
Sucre en poudre
Sucre vanillé 
Farine 
Beurre 
Lait 
Sel 
	Quatre 
Quatre 
125 g
1 sachet
80 g
5O g 
30 cl 
1 pincée 
	· un poêlon
· un saladier
· un fouet 
· un couteau
· un moule
· une jatte


	Opérations 

1. Préchauffez le four à 200 °C (th. 6/7). Dans une jatte, fouettez les œufs avec le sucre en poudre et le sucre vanillé jusqu’à blanchiment, puis incorporez le beurre fondu. Incorporez délicatement le sel et la farine, puis délayez avec le lait.
2. Faites fondre le beurre à feu doux dans un poêlon, puis ôtez du feu et laissez refroidir.
3. Lavez les pommes, puis coupez-les en deux et épépinez-les. Retaillez-les en gros quartiers.
4. Beurrez et farinez un moule à gratin, puis déposez-y les quartiers de pommes. Recouvrez avec la pâte à clafoutis, puis enfournez pour 40 min.
5. Sortez le plat du four, saupoudrez de 2 cuillères à soupe de sucre en poudre et enfournez à nouveau, pour 5 min. Servez tiède ou froid.
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Élaboré par la Ville de Namur
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Je développe mon langage oral

Lisa nous montre comment réaliser un clafoutis aux pommes

peler les pommes

mélanger le sucre, le beurre et les ceufs

pommes

mélanger ceufs
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verser dans le moule
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mettre au four

miam
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Graphisme

Découpe les différentes étiquettes.
réalise ce graphisme dans un

Pioches-en une et

moule rempli de farine.
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Pinterest dessinemoiunehistoire.net
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Fabriquer un sablier

Voici une activité pour respecter les gestes barriéres. Plus particuliérement le
lavage des mains : Création d’un sablier afin de respecter le temps de lavage des
mains de 30 secondes.

A réaliser avec 1’aide d’un adulte

Matériel nécessaire :

- Un pistolet a colle
- Delasemoule
- Deux bouteilles d’Orangina en plastique

- Un marteau et un clou ou autre chose pour faire un trou dans les
bouchons.

Déroulement :

Colle les deux bouchons avec le pistolets a colle. Faire un trou au milieu des
deux bouchons collés, suffisamment grand pour que la semoule puisse passer.
Verser la semoule dans une bouteille d’Orangina puis visser chaque bouteille a
son bouchon.

Votre sablier est prét.

Le temps varie en fonction de la taille du trou et de la quantité de semoule ... a
vous de tester.

Coindesanimateurs.com

Je fais de I'art en imitant Arcimboldo méme activité que les P1-P2
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Giuseppe Arcimboldo est né a Milan vers 1527 et serait issu d’une famille de
peintres d'origine noble.

Il est célebre grace a ses portraits suggérés par des végétaux, des animaux ou
des objets disposés ensemble sur sa toile.

Voici le matériel dont tu auras besoin :

- Des légumes
- Des fruits
- Des éléments naturels

Les étapes

1. Réalise le contour de ton portrait au crayon (de profil ou de face) sur une
feuille.

-y

2. Lave-toi bien les mains avant de les manipuler pas question de jeter les
fruits et les légumes par la suite.

3. Arrange tous tes légumes, fruits ou éléments naturels pour créer ton
portrait.

4. Siton frigo est vide pas de panique tu peux également découper ou
dessiner des fruits et Iégumes et réaliser ton montage

5. N’oublie pas de prendre une photo de ton ceuvre et de I'envoyer a ton
instituteur.rice

E
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Je classe des objets

Range les objets par ordre croissant
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Challenge de la semaine
Ton initiale 4 manger

Et si ’on créait une petite plantation de cresson.
Matériel :

- Feuille de papier épaisse
- Colle

- Crayon

- Ouate

- Graines de cresson

- eau

Déroulement
1. Réalise la silhouette de I'initiale de ton prénom

2. Colles-y des morceaux d’ouate
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3. Découpe le contour de on initiale

4. Arrose I'ouate

5. Sémes-y les graines de cresson
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