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[image: ]OPDRACHT 1: Luisteren: Wat staat er op het menu?Dubbel-klikken



Luister naar het menu van deze 3 dagen en kleur de producten die je hoort.Uitgeverij Averbode, Op en top taal!  2010
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Luisteren - Top Chef - Wat staat er op het menu - Audio.m4a
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Noteer hier de ingrediénten die je nodig hebt:

Zet de stappen van het recept in de juiste
volgorde.

Mix er 1 & 2 eieren door.

Bak de pannenkoeken aan beide zijden
goudbruin.

Doe 200 gram bloem in een kom.

Verhit een klontje boter in een koekenpan en
giet er wat beslag in.

Voeg een halve liter melk toe en mix tot een
glad beslag.
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